Jnhalt

8 5\/!'};( el
12 (Gil"lfiifﬂ)uhl,
22 ‘j(t}) fn, 5[(}»

»f)‘u,) eH
27 Hiil'f’nersuppentopf im Jahreslauf
29 Zwiebelsuppe mit Huhn
31 Gurkensuppe mit Huhn und Dillbliiten
32  Ungarische Hiihner-Gulaschsuppe
33 Artischockensuppe mit Huhn
35 Randen-Zwetschgen-Suppe mit Huhn und Ingwerschaum
37 Phoga - Vietnamesische Hiihnersuppe
39 Kiirbis-Kokosnuss-Suppe mit Huhn
40  Erbsensuppe mit Huhn und Késecro(itons

Salute uluf;\"'rw»u;rn
45 Mediterraner Hiithnerbrustsalat
47 Hornlisalat mit Huhn
48  Friihlingssalat mit Huhn, Morcheln und griinem Spargel
49 Huhn im Filoteig
st Flammkuchen mit Hiihnerfleischburgern
53 Kartoffelsalat mit Huhn

A A A




55
57

59
61

63
64

68
69

72
75
76
77
79
81
83
85
86
87

Hiihnerterrine

Lauwarmer Nudelsalat mit Huhn und Salbei
Brotchen mit Hithnerfleischfiillung

Hithnerweggen

Thailandischer Glasnudelsalat mit Suppenhuhn
Selleriestrudel mit Hithnerbrust und Barlauchbutter

Setleciten

Huhn-Kartoffel-Curry

In Syrah geschmortes Suppenhuhn

Piccata von der Hithnerhaut mit Tomatenrisotto
Hithnerpfeffer

Hackbraten vom Huhn

Hithnerfrikassee mit Apfel-Currysauce
Geschmortes Suppenhuhn mit Zimt und Pflaumen
Hiihnerleber auf buntem Gemiise

Hithnerbrust Stroganoff

Ragout von Suppenhuhn mit griiner Currysauce
Paella mit Suppenhuhn

Sautierte Hilthnerleber mit Champignons
Hiihnerfrikassee mit Pfirsich-Joghurt-Sauce




9I
92
93
94
95
96
97
98
99
100
101
102
103
104

105

106

Ry

Hiihnerbriihe

Gefliigelconsommé

Brauner Kalbsfond

Gemiisefond

Tomatenbrot - provenzalisches Brot
Flammkuchenteig

Griine Currypaste

Selleriepiiree

Kartoffelpiiree mit Erbsen und Meerrettich
Kartoffelkiichlein
Krautervinaigrette

Mayonnaise

Hausgemachte Nudeln
Tomatenrisotto

Alolisauce

Rc 44 i}

Die Rezepte sind,
wo nicht anders vermerkt,

fiir 4 Personen berechnet.

Abkiirzungen

EL gestrichener Essloffel
TL gestrichener Teeloffel
dl Deziliter

ml Milliliter

Msp Messerspitze




