Sapspson und Vosgproisen

28 Sepps «Moschtsuppe»

28 «Buschperi u chiischtigi Bachfornli-Suppe»

29 Habeggers «Hdisuppe» - «Richtig schmockigi gueti Hoisuppe»

30 Grosis Fleischsuppe

32 «Chiischtigi Chassuppe» mit Weisswein, Gewiirzen und «Nidle»

32 Hochstdtter «Maritsuppe»

33 Meielis «Zibelesuppe gattlech zwiaggmachts mit Safran

34 Heimisbacher Suppe mit «Rasse u Spdiz»

36 Simus «Gnagi»-Terrine mit «Sidnfschuumsosse»

38 Schylee-Riigge-Gddus «Suppefleisch» - «Chiischtigi Suppefleisch»-Terrine
mit Vrenelis «Rungglex-Salat

39 Siltebachgrabe-«Pilzigs» — «Uschaflig gueti» Pilzschnitte
mit «allem Cheibs vo Schwiimm u Chriitli»

40 Hohgant «Hockli» -~ «Gabig Zwdggmachts»

40 Chriiz-Salatsauce

42 Wyber-Salat mit «chiischtiger Sosse, warme Spackbitzli, Ziipfewiirfeli, Chérner
und Ammitaler Chis»

44 «Pflanzpldtzn-Terrine

45 «Prichtigi Hardopfu»-Terrine mit «Chiimischuum»

46 Diirluft-Eisis «Chds-Chiigeli»

46 E Schnifu Hamme - «e rdcht abgsablete Bitz Burehamme»

Mahklreiten

50 Goldbacher Fisch-«Chiiechli»n- «Chdtzers gueti» marinierte Forelle
an siamiger Fischsauce im «chnusperige Chiiechli»

52 Gerys «Bachfornli» mit feinen «Fisch-Chriitli» und «Schneehdrdopfu»

53 «Amme-Dintsch-Filet» - eine zum «Girnha» rassige Fischsauce mit Gemiisestreifen
und «Schneehdrdépfu»

54 Rotbach-«Gschlick» - «Diiryne» gefiilltes Forellenfilet mit Salaten und «Sdnfschuum»

56 «Ammitaler Schnitzu» - «ds ankezarts Schwynsplitzli mit Hamme u verloffnem Ammitaler Chis,
drzue Vrenelis Hirddpfu-Bitzli u Gmiiesigs vom Pflanzplitz»

57 «Zueguet-Schnitzu» - «Gfellig» gebratene Schnitzel mit einem «Hampfeli» gutem Kise
«chnuschperig iiberbache, simige Nidlesosse u Ankeniideti»

58 Ziberlihoger-Lisi-Filet mit Lisis «Husnudle» an einer «gattlige Nidlesosse»
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Hagu-Hans-«Gotlett an chiischtiger» Biersauce mit Dorrapfeln, Dérrzwetschgen, Essigbirnen,
Gemiise und Speckkartoffeln

Chlepfer-Anni-Topf - zarte Pouletbriistchen, schén «iiberbache»,

garniert mit «Gmiiesigem vo Annis Pflanzplitz»

Pinte-Chrigu-Filet - Rindsfilet mit «fyn gnyppete Chriiter u Schwiimmti» schon garniert,

mit Saisongemiise und «Pinte-Chrigu-Hirdopfu»

Ndgelibode-«Lammigs» ~ «Siiferli» gebratenes Lammriickenfilet an «Ndgelibode-Sosse»

mit frischem Gemiise und «Eierhdrdépfu»

«Suure Blitzloch-Mocke» ~ «Diiryne beizte» Rindsbraten mit Rotweinsauce

«Jumpfere-Tatschli» ~ «Gattlign gebratene Kalbsschnitzel an einer «Chellete chuschtxge» Sauce
mit «ygleite Bire und Zwdtschge»

«E wihrschafti Chochete» mit Schinken, Speck, Wurst, Gewiirzen und «Hardopfu»
Dorngriit-Zimis Geschnetzeltes Kalbfleisch an «chummliger Nidlesosse mit Schwﬁmm»,

mit einer «schén bréseletes Speckrosti

«Miietis Ankeldberli» ~ «Friischi u zarti» geschnetzelte Kalbsleber

an einem «Chriiter-Anke-Ssseli» mit «Diirsriiti-Hardopfu»

Vrenelis «Nierli» - Zarte «Kalbsnierli anere verfliiemeret guete Chnéchte-Balsamsosse»

«Glungge-Plattex»
«Chilterschnitte» - Zartes Entrecdte mit einem «Chelleli begdhrter Chriitersosse»

Stumpe-Fritzes «Rindsriigge» - Entrecote an «Nidle-Pilz-So0sse»,
mit «Stumpe-Fritzes Ofehdrdopfu»

«Ammitaler Lammvorisse»
Homberg-«Gsottnigs» - «Diirzognigs» Siedfleisch mit «Markbei» auf «griiene Chify u Hardépfu»

«Jasschlopfer-Znacht» - «Gfelligi Brattdtschli» an «Nidlesosse» mit «Harddpfugmiies»

Ulis «Chaubs-Chopf mit Chnédchtesosse»
«Wedelebock»-Topf - Eintopf mit Kalbfleisch, Speck, Gemiise, Pilzen und Kartoffeln

Banzes Lieblings-«Chuttle mit Schneehdrddpfu»
«Himu, Spick und e Fure - Himuschons u Ardeguets»

Lisis «Husnudle»
«Bratwurscht im Gloschli mit Diirsriiti-Hard6pfu und Pflanzpldtz-Gmiies»

Moser Hanses «Chisschnitte» — «Rassigi Chasschnitte mit gschwellte Schybli und Birespon»

Huttli-Kébus «Suppefleisch» - «E chly diirzognigs Suppefleisch mit Chiltersosse,
Gmiiesigem u brdtlete Hardopfuschybli»



93 Anne Bibis «Hérzmilchligs - «Ankezarti Hirzmilchlig mit frischem Gmiies und Gschwellte»

94 Hagu-Hans «Ghackets, Hornli mit Brosmeli u Opfumues»
96 Glunggepiiris «Hackbrate» - «Vrenetlis siiferli kochte wilrzige Hackbrate mit Stungghérddpfu»

Desserls
100 Horn-Rosalis «Hdibeeri-Sturm» ~ Heidelbeerbrei mit «biijte Brotwiirfeli u Nidle»

101 «Es Trdumlin

101 «Diirluft-Gschlaber mit Vagante-Balsam» - «Himbeeri-Gschlaber mit Nidle» und einem «Sprutz»
Himbeerschnaps

102 Miilistettle-«Greemen

102 L#mpematt-Liselis «Appeeri-Sturm» - «Sunnigi Appeerix, nach Liseli verfeinert

104 Ramseier-«Schuumgreeme mit Opfuspon»

104 Gotte-Mina-«Greeme» - gebrannte Creme mit «Nidle»

106 «Merdngge mit Nidle»

108 Bethlis «Visite-Greeme» - «Schoggola-Greeme mit Hoschtet-Sprutz»

109 Annelis «Opfuroschti» - «Oppis Eifachs u Guets»
110 Hans Joggis «Ofechirschi» - «Gschyd ygleiti Chirschi» mit Weinschaumcreme iiberbacken

112 Linas «gfrorne Visite-Brein- Halbgefrorenes mit «Birli-Hoschtet-Bronz»
113 Jumpferes «Kirschschuumgreeme»

114 Kéthis «Schoggola-Schuum»

114 Glogge-Willys «Zwatschgehdfeli» - im Schnaps «ygleiti Zwétschge»

Gebdch

118 Midis «Zimetchueche»

120 Hoschtet-«Chiechli»

121 «Juhu-Bire-Chueche»

122 Ilfishriigger «Nusschueche»

124 Tirggelin

125 Schoneggerli - «schoni zwdggmddeleti Chromi»

126 Berner «Bretzelin

128 Waffeln - «Roosche» Waffeln sind vorziiglich zu Kaffee oder «Beeristurm»

129 «Chnoiblitze»- Uber die Knie diinn ausgezogener Teig, im Fett gebacken,
auch «Verhabni» genannt

130 «Stoubigs» vom Susi

132 Vrenelis «Buurebrot» ~ «As bhdbigs» Emmentaler Bauernbrot

133 «Ankeziipfe» - Goldgelbe «bhibigi Ammetaler Ziipfex

134 «Chérndlin-Brot mit Hagu-Hanses «Chuchipulver»



