A I Réstichips 60
Apfelkompott-Vinaigrette 14 Ingwer-Johannisbeer-Gelee mit Chili 60 Rotkrautsalat mit Johannisbeeren 66
Apfelsorbet mit Calvados 8 Ingwerkarotten, eingelegt 54 Rotweinrisotto mit Rucola 42
Aprikosen-Sauterne-Lassischaum 18
Aprikosengelee-Bounbons 86 K S

Kalbsbacken, pochiert 58 Saibling, konfiert im Oliven- und Sardellentl 48
B Kalbscannelloni 56 Saiblingsragout mit Basilikum 10
Beerenmatie 80 Kalbshaxen-Pressterrine 38 Sauerbraten mit Kakao 54
Birnenbrot mit getrockneten Friichten 82 Kalbsrahmsauce, hell 56 Sauerkirschenkompott 84
Birnen-Griessflammeri mit Pastis 10 Karottenfinanciers mit Zimt 86 Sauerkraut-Honig-Quiche 48
Birnen im Birnel-Portwein-Fond 18/22 Karottenschaum mit Curry 48 Sauserschnee 76
Birnensenf 24 Kartoffelgnocchi mit Salbei-Knoblauch-Butter 50 Schokoladenkuchen mit Vanille 80
Biskuitstreifen 80 Kartoffelptiree mit Susskartoffeln 54 Schokoladenmousse mit Toblerone 82
Bilumenkohl, karamellisiert 60 Kasechips 42/56/62 Schokoladen-Zucker-Flammen 84
Blumenkohlsuppe 8 Kirschenpralinen 86 Spargelmousse mit Sauerrahm 12
Brioche 58 Kirschparfait mit Schokoladensplittern 84 Spargeln, rosa 64
Brotchips mit 01 24/38 Kiirbiseis mit Vanille und Kernol 80 Spargelvinaigrette mit rosa Pfeffer 62

Kirbisscheiben, siiss-sauer 44/76 Spinat-Rucola-Pesto mit Sbrinz 20
C Spinatschnitte mit Safranfaden 64
Créme brilée mit Kiirbis 76 L
Curry-Sauce mit Kokosnuss 26 Lammjus mit Krdutern 52 T

Lammkoteletts mit Meerrettichmarinade 50 Tomatenhonig mit Zitronengras 58
E Lammriickenfilet mit Pilzhaube 52 Tomatenschnitze, getrocknet 14
Ente mit Ingwer 60 Lebkuchengeback mit Bitterschokolade 84 Traubenpralinen 86
Entenleberterrine im karamellisierten Triiffelschaum '20/50
Kirbiskernmantel 18 M

Mandelplatzchen 86 W
F Mayonnaise mit Safranfaden 44 Wachtelspiegelei mit Thymian 44
Fenchel-Joghurt-Sauce 46 Waldhonigsauce mit Rosmarin 82
Fenchelsalat mit Orange und Safran 46 N Weinschaumcremetorte, marmoriert 78
Fenchelsamendl 16 Nuss-Hollandaise 64 Wildrahmsauce 66
Flusskrebsschwanze, flambiert 40
Flusskrebsspiess, mariniert 12 P Z
Fonduekartoffeln 22 Pfifferlingsterrine 62 Zanderfilets mit Mandeln 46
Forellenfilets, gerduchert, mit Vanille 26 Pouletbristchen, gefiillt mit Frischkase 62 Zanderpressterrine mit Dill 42
Frischkése-Roulade im Gurkenmantel 40 Zandertatar mit Pinienkernen 44
Friichtechips 8 Q Zigerravioli mit Baumnussen 14

Quarkgriessnocken 52 Zucchettibliiten, gefiilit 16
G Quarkspatzli mit Mohnsamen 66 Zucchettistreifen, glaciert 56
Ganseleber-Créme-brilée 8 Zucchettitranchen, gegrillt und eingelegt 58
Gemisechips 12 R
Gemiisepressterrine mit Zucchetti 50 Randensalat, mit Feigen 38
Gewtirzomelette 26 Randentee mit Absinth 40
Grappatrauben, flambiert 78 Rauchkaninchenfilets, pochiert 24
Graved Saibling 16 Rehfilet in Nusskruste mit Bier 66

Reispralinen mit Sepiatinte 46
H Reisschnitte mit Safran 24
Haselnuss-Meringues 86 Rindsfiletcarpaccio-Terrine 20
Holunderbliitendressing 12 Roastbeef im Kaffeemam“el 64
Honignougat mit Kakao 86 Rosé-Fischessenz, geschaumt 10
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